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Turismo e cucina

Il ministro
Brambill

fala cuoca
per un giorno
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Si terra a Milano il festival della Cucina

Il ministro Brambilla ai fornelli
«l ristoranti muovono il turismo»

=2z CARLO CAMBI
MILANO

H N Sie messaaifornelliaccan-
to a Gualtiero Marchesi - che & il
presidente onorario della com-
missione ministeriale per il turi-
smo enogastronomico - che le ha
fatto lezione. Menii da preparare:
risotto giallo, “minextra” di ver-
dure conpomodoroecacioe can-
nolo siciliano. Attorno i bei nomi
della nostra cucina: da Iaccarino
ai Santini, da Perbellini a Cerea,
da Antonella Ricci a Ferdinando
Frescobaldi a rappresentare il
grande vino italiano. La fornello-
mania ha contagiato anche lami-
nistra del Turismo Michela Vitto-
ria Brambilla che si e inventata
chef per un pomeriggio. Cavan-
dosela non male. Per testimonia-
re, finalmente, che l'enogastro-
nomia & uno degli asset fonda-
mentali della nostra economia e i
ristoranti sono il pilastro dell’of-
ferta turistica.

Per la prima volta un governo
riconosce che il food & wine sono
un valore del Paese. La conse-
guenza e cheiristoranti “daorain
avanti saranno imprese turistiche
atutti gli effetti” e potranno gode-
re di ajuti, sovvenzioni, esatta-
mente come lealtreimprese. Una
mossa asorpresaquella del Mini-
stro che era stata criticata proprio
dalla Fipe - la piit potente orga-
nizzazione della ristorazione -
perché il nuovo codice del turi-
smo di fatto cancellava le diffe-
renze di categoria tra i vari som-
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ministratori di cibi e bevande.
Cosl Michela Vittoria Brambilla
ieri pomeriggio & scesa a Milano a
Palazzo Visconti per una confe-
renza stampa-performance. «Il
21 giugno - ha detto il ministro -
entrainvigore ilnuovo codice del
Turismo. E unasvoltaepocale, un
profondo mutamento di pro-
spettiva, che finalmente include
la ristorazione, com’e giusto che
sia, nel complesso dell'offerta tu-
ristica italiana, riconoscendola
come un fiore all'occhiello del
Made in Italy». «Non si tratta— ha
proseguitoil ministro - solo dida-
re la collocazione corretta a un
comparto che secondo I'lstat ha
prodotto nel 2009 un valore ag-
giunto di 38,9 miliardi di euro e
secondo'Osservatorio nazionale
del turismo ha assorbito nel 2010
8,6 miliardi di spesa turistica
complessiva tra italiani e stranie-
ri, ma di intendere la ristorazione
italiana, soprattutto nei suoi pic-
chi d’eccellenza, come protago-
nista dell’arte italiana, della sua
creativita e del suo ingegno». Cosi
per i ristoranti italiani di qualita
fioccheranno i riconoscimenti:
dalleattestazionid’ eccellenza tu-
ristica alle medaglie al merito per
glichefitalianie italiani all'estero.
«Le attestazioni —ha promesso la

Brambilla - saranno consegnate il

27 settembre, in occasione della
giornata mondiale del turismo
che si fara ogni anno a Milano e
che coincidera anche con I'orga-
nizzazione del primo Festival in-
ternazionale dellaristorazione».

GOVERNO

UN RISOTTO SPECIALE

Il ministro del Turismo Michela Vit-
toria Brambilla alle prese con un
risotto. Alle sue spalle Gualtiero
Marchesi, lo chef italiano pit fa-
moso, che I'ha assistita nella sua
performance ai fornelli.
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